our ideas work

TECHNOLOGICKE LINKY



ZOZNAM TECHNOLOGICKYCH LINIEK:

Spracovanie zeleniny:

Spracovanie ovocia:

Spracovanie olejov:

Konzervarsky priemysel:

Spracovanie praskov:

Farmaceuticky priemysel:

Kozmeticky priemysel:

Na vyrobu hranoliek a snackov ..............cocviiiiiinnn, 1
Na spracovanie korenovej zeleniny-vakuova .................. 2
Linka na hikové vyprazanie .................cccccccoiiiieeeeiii . 3
Na spracovanie mrazenej zeleniny .........ccccoeovviiiiinennnn. 4
Linka na spracovanie dZemu ...........c.oeviiiiiiiiiiiiaien, 5
Linka na spracovanie dZemu.........c.ccovvivieiiiiiiieiinnnns 5
Na SUSENE OVOCIE ..vvviie ittt 6
Na spracovanie jogUItU ......vieiii it 7
Na vyrobu klasickej majonézy ............ccooeviiiiiiiiiiiiinan, 8
Na suSenie 0leja ......oviie i 9
Na spracovanie Medu ........c.ooiviiiiiiii e 10
Na spracovanie Medu .........oooiiiiiiiiii e 11
Na spracovanie Medu ..........ooiiiiiiiiii e 12
Na vyrobu COKOIAAY ........coovieiiii i 13
Na vyrobu tyCiniek ... ..o 14
Na spracovanie SOli ........cooviiiiiii i 16
Na Cistenie a sterilizaciu sklenych nadobiek.................... 16
Na spracovanie mrazenej zeleniny...........ccooeeviiiiiiennnnn. 17
Linka na suché, sypkeé Zmesi...........cocooeviiiiiiiiiiiniiin, 18
Linka na priemyselné farby ...........ccooiiiiii, 19
Na vyrobu hematogénu...........ccoooiiiiiiii 20
Linka na vyrobu Krémov ... 22



Na vyrobu hranoliek a snackov

SnackPro Line

- %"‘ N

A A

Kompletna linka na spracovanie zemiakov na hranolky alebo zemiakoveé Cipsy zahfma procesy,

ako je umyvanie zemiakov, Cistenie, krajanie, vyprazanie. Na konci procesu ziskame hotove
Cipsy pripravené na balenie.

M e

Zariadenie Popis Model Foto
Bubnova Produkt je do umyvacky vkladany mechanicky

umyvacka s event.manualne. Po procese umytia je produkt DrumWash
dopravnikom vykladany prostrednictvom dopravnika.

, " Mechanické ovladanie na nastavenie smeru . g
Rozdefovac toku produktu do sekcie na Skrabanie zemiakov FD [\_x ——
Skrabka Stroj je uréeny na spracovanie zemiakov a <

. C . . S SKBZ
zemiakov korenovej zeleniny (Skrabanie a umyvanie). {
Podavaci
. Podavaci dopravnik méze byt integrovany do _ /
dopravnik s , Co o ICH
) lubovolnej vyrobnej linky. %
nasypkou
RezacCka S avany produkt iadeni Z
: Prgcovavany produkt sa v zariadeni nareze na EasyCut
zeleniny pasiky alebo kolieska.
Umyvacka Umyv’acie.zavriadenie hydrogyklc’mového typu na UNI M
odstranenie Skrobu zo zemiakov.
Vo vnutri zariadenia je umiestneny Snek velkého
énekovy blanseér priemeru, ll<tory je ponoreny Fjovpracovnej Screw | e B
komory. Vyrobok sa pohybuje Snekom v smere
vykladky.
Dopravnik na Zariadenie je navthnute fwa odAstranenle vody z
. . produktu po blansirovani. V désledku AT
odstranenie . . . o CAC :
intenzivneho ofukovania z kazdej strany E
vody odstranuje maximalne mnozstvo vihkosti.
Produkt je pohanany konstatnym tokom oleja ako
aj za pomoci lopatiek. Lopatky sluzia na
Lppatkové prest?nie prloquktlu k vystupnej zérje atiezina Snack Pro 2
fritéza opatrné premieSanie produktu za ucelom
dosiahnutia rovhomerného tepelného
spracovania.
Dopravnik na Zariadenie je ur€enéna odstranenie oleja z
odstranenie ariadenie je ur€enéna odstranenie oleja CAC

oleja

produktu po fritovani.
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Na spracovanie korenovej zeleniné-v

SnackPro Profi Line

akuova

e =

Linka je navrhnuta pre kompletné spracovanie surovej zeleniny na Cipsy. Vysledkom
spracovania su zdravé ochutené snacky. Na danej linke je mozné spracovat rézne druhy
zeleniny ako su zemiaky, repa, mrkva, petrzlen.. Finalny produkt méze byt ochuteny solou

alebo korenim..

Zariadenie Popis Model Foto
Bubnova , o ) ,
L Produkt je do umyvacky vkladany mechanicky.
umyvacka s . A
q " Po spracovani je produkt vynasany DrumWash
opravnikom prostrednictvom dopravnika.
. Zariadenie je vhodné na umyvanie korefovej
Kefova . . .
L zeleniny ako je mrkva, repa, zemiaky. Produkty DP Wash
umyvacka N . L
sU umyvané prostrednictvom vstavanych kief.
, Nasypka a dopravnik su vyrobené z
Dopravnik
f)p d s nehrdzavejlcej ocele. Materal je nasledne CWH
nasypkou ; . .
transportovany do rezacky zeleniny.
. Rotacna kontinualna rezacka na korenovu
RezacCka . e .
. zeleninu umoznuje krajanie produktov na kusky- EasyCut
zeleniny y
Cipsy alebo hranolky.
Fritovanie v podmienkach vakua (pri nizkej o
, s I ' iké 5 Inéh !
Vakuova fritéza teplote) je un atny sposot? t,epe Qe © , VF ‘
spracovania. Produkty z fritézy su manualne
vkladané na dopravnik.
. Nasypka a dopravnik su vyrobené z
Dopravnik ~
f)p a s nehrdzavejucej ocele. Material je nasledne CWH o
nasypkou . .y 4 i
transportovany do draziratora.
Bubnovy drazirator je vhodny na dochucovanie —
Drazirator produktov. Valec pracuje kontinualne , ¢im sa %, )

maximalizuje vyuzitie produktov.
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Linka na hibkové vyprazanie
CombiFry Line

Zariadenie na formovanie, vyprazanie a predchladenie - je elektromechanicky komplex
kontinualnych zariadeni pozostavajuci zo zakladnych a pomocnych mechanizmov:
formovacky; dopravnika na odvodnenie produktov, polievacej kontinualnej fritézy, dopravnika

na zbavenie oleja. Linka je uréena na hikové tepelné spracovanie produktov.

Zariadenie Popis Model Foto
Formovacka Spracovava pozadovany produkt do uréeného %
tvaru. .
Dopravnik na 4 o R
. . Dopravnik je pouzivany na odstranenie vodypo
odstranenie ) . . CAC
formovani produktu, pred fritovanim.
vody
Fritéza kombinuje moznost ponorného fritovania s
L polievanim oleja. Hlavnym principom je tepelné d | [
Kontinualna . . ] o .
frité spracovanie produktu sprejovanim hortcim CombiFry g
fiteza olejom, ktory vytvara film na vSetkych stranach
produktu.
Dopravnik na Dopravnik je urCeny na odstranenie oleja z
odstranenie P : Y : CAC <

oleja

produktu po fritovani.
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Linka na spracovanie mrazenej zeleniny

> X s
« e ‘ &~ . | 5 ‘
Linka je vhodna na spracovanie individualne mrazenych produtov. Produkty su Setrne
rozmrazené bez poskodenia ich Struktury.
Zariadenie Popis Model Foto
Blansirovanie produktu sa uskutocriuje plynulym
Bubnovy blansér [ota¢anim bubna a mieSanim vo vnutri pracovnej BD
komory.
L Zariadenie je urCené na chladenie zeleniny,
Chladiaci o . e
d o« ovocia, hribov a lesnych plodov. Umoznuje tiez CwC
opravni transport produktov.
InSpek&ny dopravnik sa pouziva na kontrolu a
InSpekeny manuéalne odstranenie poskodenych produktov.
. . L IC
dopravnik Chybné vyrobky sa odstranuju cez steny
dopravnika.
Sikmy dopravnik je pouzivany na transport.
Sikmy dopravnik [Dopravnik mozno lahko integrovat do lubovolnej IC-Z

vyrobnej linky (pecenie, rozmrazovanie...)
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Linka na spracovanie dzemu
Double VK Line

L

Zariadenie pozostava z dvoch individualnych vakuovych varnych komér, v ktorych je produkt
alternativne vareny. Tym sa zabezpecCi nepretrzité dodavanie surovin do nadob. Komponenty
sa nakladaju cez Specialnu nasypku.

Zariadenie Popis Model Foto

Vakuovy kotol x Vyhody systému: V jednej nadobe prebieha g

2

Linka na spracovanie dzemu

miesanie, zatial &o v druhom v rovnakom éase
£ ._ 1
<& - '}’ A *'

moze prebiehat vykladka produktu.
Linka je vhodna na spracovanie ovocného pyré a cukru na dzem. Linka je zlozena zo
zasobného tanku z materialu AlSI 304 s duplikatorom a mieSadlom.

o
Zariadenie Popis Model Foto
Nadoba s duplikatorom je vybavena Specialnym e
Nadoba na miesadlom, ktoré zmiesa produkt pri nizkej
mieSanie rychlosti a zabraneni zni¢eniu ovocia
Nasypka na Nasypka je pouzivana na davkovanie cukru. Ma
cukor nastavitelny davkovaci systém.

Kotol vari produkt pod vakuom pri nizkej teplote,
zachovava prirodzenu chut, farbu a vonu.
Efektivna technoldgia odstranuje vzduchové
bubliny z produktu.

Vakuovy kotol

Nadrz na Je navrhnuté na temperovanie finadlneho produktu
temperovanie a je vybavena regulatorom teploty.

Pasterizacny Proces pasterizacie a chladenia plechoviek alebo
tunel poharov sa uskutoCnuje po procese plnenia.

O —33 09 <0 0 Y -~T W
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Na susene ovocie
5 & @
Linka je urCena na vyrobu a spracovanie suseneho ovocia. Zahrfiia komplet na prijem suroviny,
spracovanie a produkciu suseného ovocia (hrusky, jablka, hrozno, ...) az po balenie
4
72y
Zariadenie Popis Model foto
Zariadenie je ur¢ené na kontrolu a manualne
InSpekcny odstranenie poskodenych produktov. Poskodené IC
dopravnik produkty su odstranené cez bo¢né steny
dopravnika.
Dopravnik méze byt lahko integrovany do ’
Dopravnik s roznych technologickych liniek- poskytuje ICH
nasypkou transport materialu urceného na dalsie
spracovanie.
Rezacka Spracovavany produkt nakraja na mensie ¢asti. EasyCut }
. . Umyvanie sa vykonava jemnym pdsobenim £ &
Bublinkova . .
L vzduchovych bublin, ktoré vytvéraju $pecialny Wash W Air
umyvacka . . .
bublinkovy systém.
éikmy $nekovy Vr?utrl komolry je umiestneny gn(evk velkého .
J, priemeru. Vyrobok sa pohybuje Snekom v smere Screw | g
blansér .
vykladky.
Susicka Su,éiéka. praot%je na principe rovhomerného ‘
prudenia teplého vzduchu.
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Na spracovanie jogurtu |
UniLine A S "I

Univerzalna varna a homogenizacna linka s pasterizanou funkciou je navrhnuta na vyrobu
Sirokého spektra produktov-od nizko az po vysokoviskozne.

Zariadenie Popis Model Foto

Umoznuje pracovat pod vakuom alebo pri
atmosférickom tlaku. Je izolovany a vybaveny

- B . MHF
mieSadlom s teflonovymi Skrabkami na
kontinualne Cistenie stien.

Univerzalny kotol

Homogenizator typu rotor-stator sluzi na
Homogenizator |vytvorenie homogénneho produktu s velkostou
Castic az do 3 mikrénov.

Cerpadlo je uréené na Cerpanie abrazivnych
vysoko agresivnych, viskbéznych materialov a
Hadicové latok s vysokou hustotou.Inovativna technologia,

Cerpadlo ktora eliminuje potrebu pritomnosti chladiacej a PP
mazacej kvapaliny vo vnutri Cerpadla, vdaka
¢omu je proces rychlejsi a hospodarnejsi.
Akumulacna , . . . .
. Pripraveny produkt sa prepravuje cez zasobnik
nadoba s . R ST
. cez Cerpadlo do pasterizacnej jednotky.
mieSadlom
Nozoovy vymennik tepla alebo pasterizatna
Nozovy i ' je s lahkymi i .
y chladiaca jednotka, ucinne pracuje s lfahkymi i Normit EX

vymennik tepla |hustymi produktmi, ako aj s pevnymi Casticami do
velkosti 15 mm.




Na vyrobu klasickej majonézy
MayonnaisePro Line

- RO

Normit Mayonnaise linka je ur¢ena na Ucinné spracovanie klasickej majonézy alebo na
spracovanie podobnych produktov. MieSanie je klu¢ovou etapou vyroby majonézy. Sucastou
linky na vyrobu majonezy je vysokorychlostny mixér, ktory zabezpeCuje dokonalé mieSanie.

spracovania

Zariadenie Popis Model Foto
IBC kontajner  |Je pouzivany na skladovanie oleja. IBC
Vysokorychlostn I\/||esaC|a} nadobal e .navvrhnuta pre o
ey vysokorychlostné miesanie produktu s moznostou HSM
y mixer . . .
zmeny rychlosti.
Odmerna nadoba na olej je navrhnuté ako olejova y
Odmerna nadrz s moznostou nastavenia poZzadovaného MV
nadoba objemu. Je vybavena riadiacou jednotko a :
snimacom hladiny.
Davkovacia . . . . o
. Pouziva sa na plnenie a davkovanie majonézy.
stanica
Kontajner je urCeny na zaistenie steriiného
BIN kontajner prostredia a uer|avan|ev proQuktu z \fyrobnej linky BIN
v nezmenenom stave az do jeho dalSieho

CIP sa pouziva na dezinfekciu a sterilizaciu
kontajnerov. Funkciou zariadenia je cirkulovat
CIP stanica alkalicky alebo kysly roztok pomocou CIP sprchy, CIP
ktora rozpraSuje roztok do stien nadoby a do
priestoru

S0 < OO0 Y =T O
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Linka na susSenie oleja

N I’ai " ; --\
Linka predstavuje automatizovany uzatvoreny systém na odparovanie rozpustadla, na
oddelovanie latky a zvySenie jeho koncentracie v rozpustadle alebo uplné odstranenie
rozpustadla.
Zariadenie Popis Model Foto
Vakuova susicka je pripojena k zbernej nadrzi na
Vakuova kondenzat a vakuovému ¢erpadiu. Vyrobok =
jednotka na ohriaty na teplotu 200 ° C v potrubi sa mie$a so NSD
susenie oleja vzduchom a vnika do hornej Casti suSicky, kde sa
rozprasi cez trysku.
o
e . Produkt je dalej privadzany do prietokového
Filtracny system | e tiakového filtra. F
G, . |Z bezlakového prietokového fi K '
Filtracny systém bezlakového prietokového fitra produkt smeruje CFC

do tlakového prietokového filtra.

Vymennik tepla

Vymennik dokaze zahriat produkt az do 200°C.
Ohriaty produkt smeruje do vakuovej jednotky na
susenie oleja.
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Na spracovanie medu - |
P N B
HH Line . L

Kontinualna homogenizacna linka je urCena na zvysenie homogenity Struktury medu. Jedna sa
o elektromechanicky komplex sekvencnych zariadeni, ktory pozostava z nasledujucich
zariadeni: vyklopna plosina, horizontalny homogenizator medu, davkovacia stanica na vazenie.

Zariadenie Popis Model Foto
Zariadenie je urcené na miesanie a
homogenizéaciu réznych druhov medu za ucelom
Homogenizator |zlepsenia jeho kvality a ziskania certifikacie pre
s e s HPL
medu cell davku. Homogenizator je atmosféricka
cylindricka nadoba s plastom a Snekovym
mieSadlom.
Systém sluzi na vykladanie medu z kontajnerov
VWkloony svstém do homogenizatora. Zariadenie méze byt
yKiopny sy vybavené hydraulickym alebo pneumatickym
zdvihacim mechanizmom.
Tenzometricky |Systém je zaloZzeny na merani hmotnosti a
. y . . AP
davkovac naslednom plneni medu do sudov.

S50 < OO0 ™Y =~T O
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Na spracovanie medu

Linka je vhodna na spracovanie medu. Tvrdy surovy med v sudoch je polozeny na roztapace,
kde dochadza k ich roztopeniu. Nasledne med prechadza do homogenizatora.

Zariadenie Popis Model Foto
Roztapa¢ medu zaistuje predbezné roztavenie
Roztapa¢ medu |velkych krystalov medu a jeho miesanie na Turbomelter
zlepSenie jeho Struktury a konzistencie.
Zariadenie je urcené na mieSanie a
o homogenizéaciu réznych druhov medu za ucelom
Homogenizator Lo . ) . e
q zlep$enia jeho kvality a ziskania certifikacie pre HPL
medu cell davku. Homogenizator je cylindricka nadoba
s plastom a Snekovym mieSadlom.
Tenzometricky |Systém je zaloZzeny na merani hmotnosti a
. y . . AP
davkovac naslednom plneni medu do sudov.

D0 < OO0 Y =T W

d® -

11



Na spracovanie medu

Linka je vhodna na spracovanie medu. Proces zacina roztapanim medu, ktory je umiestneny v
sudoch. Sudy sa umiestnia na roztapace. nasledne sa med homogenizuje vo vertikalnych
homogenizatoroch. Z homogenizatorov postupuje do vakuovej krémovacky medu. Na konci

procesu je krémovy krém naplneny do vhodnych nadob.

S

Zariadenie Popis Model Foto
Turbomelter sluzi na predbezné roztavenie 3 i
Roztapa¢ medu |velkych krystalov medu a jeho miesanie, ¢imsa | Turbomelter g
zlepSuje jeho Struktura a konzistencia.
Homogenizator |Vertikalny homogenizator je atmosféricka nadoba VPL
medu x3 s vyhrievacim plastom a snekovym mieSadlom.
Krémovacka sa pouziva na vyrobu krémového
Krémovacka medu. Vd'aka vyraznému znizeniu ¢asu ,
o o . CH Profi
medu krystalizacie umoznuje vyrabat krémovy med
efektivne.
Tenzometricky |Systém je zaloZeny na merani hmotnosti a
. y , ] AP
davkovac naslednom plneni medu do sudov.

— 330 < 00O =T W
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Na vyrobu Cokolady

Choco Line "’5 | s

Linka Choco Line je automatizovany uzavrety systém na vyrobu ¢okolady, ¢okoladovej glazury

a naplni.

Zariadenie

Popis

Model

Predzmiesavac s
tavnou mriezkou

ZmieSavac pozostava z vertikalneho konického
suda s prevodovym motorom, mieSadla s
teflonovymi Skrabkami, taviaceho rostu.

Gulickovy mlyn

Mlyn sluzi na rozomletie surovin pomocou
kontinualnych trecich guliciek.

Skladovacia
nadrz

Nadoba na skladovanie Cokoladovej hmoty,
glazury s vyhrievanim plasta a nizkorychlostnym
kotvovym miesadlom s teflonovymi Skrabkami.

Vymennik tepla

Vymennik je vybaveny elektrickym ohrevom,
cirkulacnym Cerpadlom a potrubim.

OO0 < OO0 Y =T W
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Linka na vyrobu tyCiniek . g =
ContiBar Line -~ FA ~

Linka je vhodné na spracovanie produktov vyrobenych zo zmesi pSenic¢nych viociek, musli,
orechov, obilnin, ovocnych semien, ryzou, obilnymi oblatkami atd’. Vyrobny proces pozostava z
varenia, mieSania, tvarovania, valCekov, procesu predchladzovania / chladenia, stroja na
zliepanie a rezanie vyslednych tycCiniek..

Zariadenie Popis | Model | Foto

Varna ¢ast zariadenia

1.vrstva

Tenzometricky |Systém je vhodny na vazenie komponentov
systéem potrebnych na vyrobu sirupu.

Nadoba na
mieSanie
ingrediencii

Zariadenie je vhodné na mieSanie suchych
vstupnych surovin s vodou za vyroby sirupu.

Zariadenie je ur€ené na roztopenie rastlinnych
Roztapac tukov |tukov, ktoré su potrebné v d'alSom procese
vyroby.

Vakuova V odparke dochadza k odparovaniu vody a
odparka na sirup |zahusteniu sirupu.

Snekovy Dopravnik je v linke pouzity na dopravu cukru do
dopravnik tenzometrického davkovacieho systéemu.

Sirup z odparky spolu so sypkymi kompenentmi
pridané do dvojSnekového mixéra pre finalne
zmieSanie masy pre prvu vrstvu.

Dvojsnekova
mieSacka

OO0 < OO0 Y =T W
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2.vrstva

énekovy Dopravnik je v linke pouzity na dopravu cukru do
dopravnik odmernej nadoby.
Tenzometricky |Systém je vhodny na vazenie komponentov , )
systém ktoré su potrebné na vznik duhej vrstvy. :
Nadoba na Zariadenie je vhodné na miesanie a ohrievanie 2 g
miesSanie vazenych surovin na vyrobnd hmotu
: S
Aerator Posyktuje vysoku uroven okyslicenia. . p
r
Miegacka MieSacka sluzi na opatrné premieSanie produktu a
¢im nedochadza k zniCeniu Struktlry produktu. C
0]
Zmes (napriklad nugat) prechadza systematicky ‘ v
Formovacka bubnami, ¢im sa stlacenim vytvori vrstva podla .
predkalibrovanych rozmerov. a
UrCeny na tvarovanie roznych pevnych, n
, viskdznych a pastovitych vyrobkov. Dava formu ‘ |
Extrader . . . . o
vysledného produktu vd'aka pomalému vytlacaniu N e
produktu pod tlakom.
Chladiaci tunel sluzi na chladenie produktu.
- P ' inci 2ho chl ' R C
Chladiaci tunel racgje na principe spodné Qc adenla’ S
chladiacou vodou - kontaktnym chladenim a u
hornym chladenim studenym vzduchom. K
- Produkt je rovnomerne rozdeleny do rovnako
Pozdlzna . ) , . r
. Sirokych pasov podla vopred stanovenych
rezacka 0)
parametrov.
RozSirovaci systém - system nozov - zabranuje V
RozSirovacka tomu, aby sa platovany vyrobok znova prilepil k ' I
sebe. n
. v Vykonava prie¢ne rezanie pasov podla > > i
PrieCna rezaCka-|.” "~ _ , .
ioti Specifikovanych parametrov pomocou supravy 4 e
griotina nozov hamontovanych na mobilnom rame. k

Stroj na
namacanie

Je ur€eny na glazovanie cukroviniek s
temperovanou ¢okoladou, glazurou na baze tuku
a hmotami obsahujucimi cukor.

Chladiaci tunel

Chladiaci tunel sluzi na chladenie produktu.
Pracuje na principe spodného chladenia
chladiacou vodou - kontaktnym chladenim a
hornym chladenim studenym vzduchom.

|

Temperovacie
zariadenie

Temperovacie zariadenie je izolovana,
trojplastova, valcova nadoba, ktora zabezpecuje
temperovanie ¢okoladovej hmoty

15



Na spracovanie soli

EcoSo ~ «‘ﬁ

Priemyselna vyroba soli zahfna pripravu solného roztoku na d'alSie odparovanie a nasledné
susenie vyslednych kystalov. Sklada sa z atmosférickej odparky, filtra a bubnovej konvektivnej
SUSICky.

Zariadenie Popis Model Foto

Vykonéava zahrievanie roztoku a jeho nepretrzitu
KrysStalizator filtraciu. Roztok neustale cirkuluje v systéme pre
rovnomerné a ucinné odparovanie.

s vyCnievajucimi lopatkami na dosiahnutie

Bubnova susicka s konvektivnym systémom
. «.v, |sudenia sa sklada z horizontalne rotujucej nadoby
Bubnova susicka
rovnomerného susenia.

Na Cistenie a sterilizaciu sklenych nadobiek _ _

. -
°
L - )

| |

Je idedlny na umyvanie, sterilizaciu a susenie nadobiek réznych tvarov a velkosti. Zariadenie
sa moze pouzit na sterilizaciu nadob pred ich naplnenim, ako aj na kone¢né oplachnutie a
vysusenie flasiek naplnenych vyrobkom.

Zariadenie Popis Model Foto
Stroj na , , L » o
. . Zariadenie umozriuje umyt a sterilizovat nadoby

oplachnutie a , o . . ;

terilizac (pohare, plechovky), ktoré su otvorené pred ich :
S ,erl Izaciu naplnenim danym produktom.
nadob
Dopravnik na Zariadenie sa pouZiva na prepravu Cistych ﬁi
nadobky nadobiek na dalSie spracovanie.

< X0 o< - O N3 O X

©
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Na spracovanie mrazenej zeleniny

“\' ALY Py
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—
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Linka je vhodna na spracovanie individualne mrazenych produktov. Produkty su Setrne
rozmrazené bez zniCenia ich Struktury Linka je vyuzivana v konzervarskom priemysle.
Rozmrazena zelenina je nasledne spracovavana alebo balena.

Zariadenie Popis Model Foto
BlanSirovanie produktu sa uskutocriuje plynulym
Bubnovy blansér |ota¢anim bubna a zaroveri miesanim vo vnutri BD
pracovnej komory.
Chladiaci Zariadenie je uré¢ené na chladenie zeleniny,
; o o . ] CwC
dopravnik ovocia, hub, bobl, ... a tiez na prepravu surovin.
Zariadenie je urCené na kontrolu a manualne
InSpekeny odstranenie produktov, ktoré sa nemaju dalej To
dopravnik spracovavat. poskodené produkty su odstranené
cez bocné steny dopravnika
Sikmy dopravnik je pouzivany na transport
I . |vstupnych, mrazenych materialov. Dopravnik
Sikmy dopravnik vorupnYy zeny 'alov. opravii IC-Z

moze byt integrovany do réznych produkénych
liniek.

17



Linka na suché, sypké zmesi

Linka pozostava zo zariadeni, ktoré umozfiuju procesy homogenizacie, susenia a naslednej
prepravy produktu do spracovatel'skej linky, v ktorej sa uskutoCnuje d'alSie spracovanie.

Zariadenie Popis Model
Vyklopné Zariadenie je vhodné na vysypanie sudov s

. . . . o o LDM
zariadenie objemnymi suchymi materialmi.

Z&sobnik je ur¢eny na praskovy material, ktory sa
Nadrz s naplni do zariadenia prostrednictvom vyklapaca
kénickym dnom  |sudov. Nadoba mé kénické dno na zabezpecenie
lahsej vykladky.

Snekovy I , )
. Dopravnik je ur€eny na horizontalny transport a
dopravnik s ) iy
ohrev sypkych materialov.
ohrevom
Snekovy L _ )
. Dopravnik je urCeny na horizontalny transport
dopravnik s . - . .
sypkych materialov prostrednictvom Sneka.
ohrevom
. Sluzi na odfiltrovanie odsavaného vzduchu od
Cyklon i
necistot.
e MieSacka je vybavena Specialnym mieSadlom s
MieSacka s 1o vy P y

teflonovymi Skrabkami. Je ur¢ena na mieSanie

Konickym dnom | o1 veh produktov.

OO0 < OO0 Y =T W
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Linka na priemyselné farby

T

Linka sa pouziva na spracovanie priemyselnych farieb. Proces pozostava z pripravy, tekutych

a praskovych zloziek, ich mieSania a nasledného davkovania do priemyselného balenia.

Zariadenie Popis Model Foto
L Big-bag sa zdvihne do vysky pomocou
Vykl ig-
yklapac big pneumatického zdvihacieho zariadenia a vlastnou VBB
bagov . . , . .
vahou sa dopravuje do davkovacej stanice.
Je vhodny na davkovanie praskov podla
Vyprazdiiovacia |parametrov stanovenych uzivatefom. Specialny
. o L o BBDS
stanica dizajn zabranuje uviaznutiu prasku v rohoch
pracovnej komory alebo na stenach.
Cyklon ma masivnu konstrukciu z nehrdzavejuce;j
ocele s dvomi ventilatormi a filtrom. Cyklon je
Cyklon schopny, vzhladom na svoj tvar a u¢inok CS

odstredivého Uc¢inku a zotrvacnosti, riadit tok
praskovej zmesi

MieSacia nadoba

Procesny mixér so Shekovym mieSadlom a
krabkami. Sikmy pohyb smerom nahor okolo
obvodu vytvara kontinualny tok zmesi od stredu
smerom dole. Tento priemyselny mixér poskytuje
bezkonkuren¢nu kvalitu mieSania

Je urCeny na plnenie viskoznych tekutych

Pinicka vyrobkov v automatickom rezime.
Zatvarad Syst,em poskthJe hladky a Je,dnoduchy’ sy§tem ’

, zatvarania plastovych vrchnakov.Vedra su na pas
vrchnakov

vkladané manualne.

S50 < OO0 Y =T W\
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Na vyrobu hematogénu

plastom a tepelnou izolaciou.

S v ' !“ x
s ) et
'm‘ 5 ir%""‘ l-ul'
Linka je ur¢ena na pripravu, mieSanie a varenie produktu. Finalny produkt postupuje na
formovanie.
Zariadenie Popis Model Foto
Zasobny tank,na Tank pozostava z hornej cylindrickej a spodnej
kondenzované N . . ST
. konickej Casti. Nadoba je plnena zhora.
mlieko
Z&sobnik je urCeny na skladovanie melasy. Je
Zasobny tank vybaveny duplikatorom a izolaciou.Pozostava z ST
hornej cylindrickej a spodnej konickej Casti
odmerna nadoba na kondenzované mlieko a
Odmerna nadoba [melasu je cylyndricka nadoba s ohrevom a GTT
izolaciou.
. . Zariadenie je valcova nadoba z vysoko kvalitnej
Zariadenie na S . p
foravt nehrdzavejlcej ocele s vyhrievacim plastom a ACH
Prip . tepelnou izolaciou. MieSanie sirupu sa
cukorného roztoku vy . o
uskutocnuje kotvovym miesadlom.
. . Zariadenie je vertikalny cylindricky kontajner z
Zariadenie na o L ’
. vysoko kvalitnej nehrdzavejucej ocele s ohrevnym
cukrovo-mlie¢no- Y o e L
. plastom a tepelnou izolaciou. Na ucely intenzivnej
melasovy cukor . ey
vymeny tepla sa do plasta instaluju Spiraly.
Zbernik cukrovo-mliecneho sirupu je zvisly
Zberny tank valcovy koln,tajr)er Z Vysoko kvalitnej N ssT
nehrdzavejucej ocele s ohrevnym plastom a s
tepelnou izolaciou.
Meracia nadoba pre sirup je valcova nadoba z
Odmerna nadoba |vysoko kvalitnej nehrdzavejlcej ocele s ohrevnym GTT+

Nadoba na
dezinfekciu

Zariadenie je vybavené kotvovym mieSadlom so
Skrabkami a horizontalnym pohonom.

—~ C O O ® 3 - © M
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Nadrz pracuje pri podtlaku. V spodnej Casti
komory, ktora sa vyraba vo forme kuzela, sa

Separator nachadza odtokova armatura urcena na ES
vypustanie kondenzatu.
Kondenzator je vertikalny tepelny vymennik z \
ko kvalitnej neh jucej le s tepel
Kondenzator yysg .O vel nej'ne rdzaveJu’ceJ oceie s epg nou Heatex Tube 1
izolaciou. Pracuje pod negativnym tlakom a je :
navrhnuty tak, aby kondenzoval vodnu paru.
. Zberac¢ kondenzatu je vertikélna cylindricka nadrz
Zberac . o L
kondenzatu vyrobena z vysoko kvalitnej nehrdzavejlcej ocele VST
a navrhnuta tak, aby zhromazdila kondenzat.
Horizontalne dvojzavitové mieSadlo s lopatkami v
7_miegaika .tvar’e Z s yyhnevacm plastom a tepelnpu Z Sigma Arm
izolaciou je vyrobeny z vysoko kvalitnej
nehrdzavejucej ocele.
Zariadenie je vybavené naklapacim systémom v
Umyvacka horizontalnej rovine a tryskami na dodavanie
. . , . . o . CEP
mieSacich nadob  |umyvacej vody do misky mixéra v naklonene;
polohe.
Horizontalna pluhova mieSacka je horizontalne
Pluhov4 miesacka hermetlcrky .uzavrety. cyll|n’dr|ck,y lfontajn(?r. NP
Pracovnymi prvkami mixéra su: Snekové,
hriadeloveé a lopatkové mieSadlo vo forme pluhu.
Z4sobnik na Zpernlkl Cistenej vody e Ygrtlkalny Cylmdrlcky .
.. . zasobnik s tepelnou izolaciou z vysoko kvalitnej STCW
Cistenu vodu
ocele.
Z4sobnik na Zbernik h.oru€3elj vody je ver’tlkalny kontajngr s. .
. tepelnou izolaciou vyrobeny z vysoko kvalitne; STCW
hortcu vodu
ocele..
_ _ Zariadenie je vertikalny cylindricky zasobnik s
Zariadenie na AT . L
] tepelnou izolaciou vyrobena z vysoko kvalitnej PLSU
pripravu roztokov
ocele.
Zasobnik na Zariadenie na pripravu dezinfek&ného roztoku je
pripravu vyrobené z vysoko kvalitnej nehrdzavejlcej ocele VPS

dezinfek¢ného
roztoku

a vybavené spodnym mieSadlom s elektrickym
pohonom a koncovym uzaverom.
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Linka na vyrobu krémov T N

Linka na vyrobu gélov, masiek a dalSich viskdznych materialov. Linka pozostava z vakuoveho
mixéra s nasypkou a davkovacom namontovanym na jednom rame - je to pohodIné a
vSestranné zariadenie

Zariadenie Popis Model Foto
Nadoba na ) Lo _ .';--.1
. Jednovrstvova akumula¢na nadrz na uskladnenie e =
skladovanie a . . . S MWy
, vody.Je umiestnena nad vakuovym mixérom. ||
plnenie L LA e
PInicka sa pouziva na periodické davkovanie
Piestova plnicka kvapalnych a pastovitych vyrobkov. P 2-100
, Mixér s teflonovymi Skrabkami efektivne stiera
Procesny , g .
S KLUOWY Mixé produkt zo steny nadoby, ¢im sa dosiahne PVM 100
vakuovy mixer maximalna vyuzitelnost produktu.
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