Spoloénost NORMIT s.r.o. ma niekol'ko roéné skisenosti
s vyrobou zariadeni na homogenizaciu. Tieto zariadenia
vyrabaju odbornici, ktori sa SpecializujG vo vyrobe
zariadeni na homogenizaciu. Niekol'ko rocné skisenosti
a $pecialne vybavenie, ktorym spoloénost NORMIT s.r.o.
disponuje ndm umoziuje vyrabat kvalitné homogenizatory,
ktoré si vyrobené podl'a poziadaviek nasich zakaznikov.

Homogenizator typu GM-GURT je urceny na emulgaciu,
miesanie a tepelné osetrenie tekutych a pastovitych
produktov.

Homogenizator GM-GURT mézete vyuZit na vyrobu
tychto produktov:

Mlieko (madkky tvaroh, jogurt, kondenzované mlieko, smotana,
syr)

Tuk a olej (olej, margarin, majonéza, cestoviny)

Ovocie a zelenina (dzemy, marmelady, kecup, omacky, pretlaky,
pasty)

Cukrovinky (krém, cokoladova poleva)

Nealkoholické napoje (Stavy, nektare a napoje)

Kozmetika (krémy, Sampodny, kondicionéry, gély, zubné pasty)
Farmaceutické vyrobky (masti, emulzie, gély)

Chemikalie (detergenty, lepidla, laky a dezinfekéné prostriedky)

KVALITA A POHODLIE

Vsetky zariadenia NORMIT st vyrobené z vysoko
kvalitnej nerezovej ocele v Eurdpe. Zariadenia na
homogenizaciu NORMIT st vybavené systémom
vykurovania achladenia, ktoré  zjednodusuju
manipulaciu.

NADCASOVE ZARIADENIA

Vézenie surovin, kontrola teploty vykurovania
atavenia, proces emulgacie, chladenie, rychlost
mieSania a Stupen vakua sa vykondva automaticky
a tiez sa kontroluje.




POUZITIE

Homogenizator NORMIT je vybaveny vakuovym
zariadenim, hydraulickymi cerpadlami,
vykurovanim a chladenim. Vékuovd pumpa brani
zmieSavaniu  produktov, atym predlzuje ich
trvanlivost’ a zvySuje efektivitu.

KVALITA

Zariadenie je vybavené plavajicou Skrabkou
s mieSadlom, ktord zabezpecuje jednotné mieSanie
a zabranuje vzniku spalenin pocas ohrevu produktu,
poskytuje dobry prenos tepla medzi chladiacou
kvapalinou a spracovanym produktom.

VARIANTY A BEZPECNOST

Zariadenie ma vymenitelnu hlavu, ktord si mozete
zmenit' v zévislosti od zvoleného produktu. Kvdli
bezpecnosti je vybaveny ventilom vékua a systémom
proti prehriatiu.

VSTREKOVANIE PARY

Aplikécia izolacie na popol a chladenie umoziuje to
isté zariadenie, ktoré zabezpeCuje aj vyrobu tepla,
tavenie, mieSanie a chladenie. Variant ,,vstrekovanie
pary* moze zlepsit’ proces.



Model

Geometricky objem,|

Pracovny objem ( v zavilosti
naviskozite produktu), |

Velkost Eastic po
 homogenizacii

[ Ia— pary, prietok

ke/h

GM-GURT-60 | GM-GURT-160
80 00
0 0
000 000
0 0
0 0
0,04...0 0,04...0
0 0
0 0
0 0

GM-GURT-360

GM-GURT-560

GM-GURT-800

GM-GURT-3000 | GM-GURT-4000
00 4500
000 4000
000 000
22 0
0 0
0,04 0,04...0
0 0
40 40
0 280
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