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InZinterr, ndvrhdri  a odbornici  nasef
spolocnost’  mayi  dihoroiné  skdsenosti
v ndvrhoch, vigrobe a montdZi potravindrskych
zariaden/” a neocenite/né vedomosti, ktoré pre
Vds  vytvdaraji  naozajsiné  technologické
maystrovské dielo. NAs hlavng crel’ je pomdct
Vdm  vytvorit  a rozvijat  dlinnd  vgrobu,
vzhladom k zdrojom a prileZitostiam, ktoré
mdte. Kladieme vysokd dbraz na potreby nasich
zdkaznikov a starostlivost o VAs produkt je
nasou hlavnou dlohou. Najvicsou radostou pre
mra Je uspokofente, ktoré citite pri’ praci na

nasich strofoch.

Ing. Jozef Hriadel,

Oddelenre kvality




Profesionalna dopravnikova fritéza

NORMIT OIL

VYPRAZANIE (FRITOVANIE) zeleniny, hiib, rychleho
obCerstvenia, francizskych hranoliek, masa a ryb, knedli,
nugiet, hranoliek, cibul'ovych kruzkov, kalamarov, sucharov,
popcornu,  obclerstvenia, cukrarskych  a pekarskych
vyrobkov, siSiek, susienok, jarnych zavitkov a chrumiek.

DOPRAVNIKOVA FRITEZA NORMIT OIL je vybaveni
SYSTEMOM KONTROLY DODAVKY OLEJA, ktory
umoziuje individualne nastavit prietok oleja a parametre
ako rychlost posuvu, optimalnu durovern, objem oleja
a teplotu.

SYSTEM KONTROLY OLEJA pomaha nastavit optimalne
pecenie pre VA$ produkt, rovnako ako Vam umoziiuje
vytvorit niekolko druhov réznych produktov na rovnakej
fritéze a to len zmenou parametrov.
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DOPRAVNIKOVA FRITEZA NORMIT OIL je vybavena
SYSTEMOM FILTRACIE OLEJA, ktory nepretrzite filtruje olej v
celom objeme fritézy, tak aby sa v iom nehromadili malé kasky
spaleného produktu a nasledne, aby sa nezhorsili spotrebitel'ské
vlastnosti. SYSTEM NEPRETRZITE] FILTRACIE OLEJA méZe
vyrazne znizit frekvenciu vymeny oleja, ¢o vedie kzniZeniu
nakladov, a to sa odraza aj v konecnom produkte.

DOPRAVNIKOVA FRITEZA NORMIT OIL je vybavena
SYSTEMOM CIRKULACIE OLEJA. Cirkulicia oleja medzi
produktom a tepelnym vymennikom, v ktorom zostava olej vo
vyhrievanom stave len par sekiind, zabranuje vzniku skodlivych
latok voleji azabranuje tomu, aby bol olej ,zatuchnuty*,
pomocou inovativneho vymennika tepla sa olej po vyprazan{
rychlo ochladi.

Model Produktivita, kg/h  Material E]rﬁ;ﬁal.h I:g:lcr_i’ Spotreba el. energie Rychlost pasu ipgfg;ama
NORMIT OIL 1 100 AISI 304 do 180° 45 kW ohrev 400V 50Hz nastavitelna ponorfzalievanie
NORMIT OIL 2 200 AlSI 304 do 180° 90 kW ohrev 400 W 50Hz T e ponor/zalievanie
MNORMIT OIL 4 400 AlSI 304 do 180° 180 kW chrewv 400 W 50 Hz TEEEviis e ponor/zalievanie
NORMIT OIL 5 500 AISI 304 do 180° 225 kW ohrev 400 Vv 50 Hz nastavitelng ponor/zalievanie
NORMIT OIL 7,5 750 Alsl 304 do 180° 562 kW ohrev 400V 50Hz nastavitelng ponor/zalievanie
NORMIT OIL 10 1000 AISI 304 do 180° 750 kW ohrev 400V 50 Hz nastavitelng ponar/zalievanie
NORMIT OIL 20 2000 AlSI 304 do180° 1500 kW ohrew 400V S50Hz TR ponaor/zalievanie

Konstrukcia DOPRAVNIKOVE] FRITEZYNORMIT OIL
eliminuje nekontrolovany unik pary alebo hortceho oleja,
eliminuje pripadny kontakt zamestnancov s horiucim
povrchom. VSetky senzory tlaku a teploty si urcené na
prevadzku pri extrémne vysokych teplotach.

OVLADANIE FRITEZY zahffia vybavenie na ochranu proti
pretazeniu, podpatiu alebo Gplnému vypadku napéajania.




Dopravnikova fritéza

NORMIT OIL MINI

pre gastronomiu a stravovacie zariadenia

KONTINUALNA FRITEZA NORMIT OIL MINI pre
gastronomiu a stravovacie zariadenia je vybavend
SYSTEMOM KONTROLY DODAVKY OLEJA, ktory
umoZiiuje riadenie prietoku oleja, jeho mnoZstvo
a teplotu k dosiahnutiu najoptimdlnejsieho fritovania
produktu. Konstrukcia kontinudlnej fritézy NORMIT OIL
MINI pre gastrondmiu a stravovanie  poskytuje
NEPRETRZITU FILTRACIU OLEJA, ktord eliminuje
vyskyt spdlenych Castic a zaistuje trvali vysoku kvalitu
vyrobku.

KONTINUALNA FRITEZA NORMIT OIL MINI pre

gastrondmiu a stravovanie je idedlny je idedlny spdsob fritovania

mdsa, raviolov, hamburgerov, morskych plodov, hydiny a zeleniny.

Fritéza NORMIT OIL MINI na fritovanie zaistuje nepretrZité > vysledok vyprdzania vo fritéze NORMIT OIL
a stabilné vysledky pecenia. Produkt méZe byt do fritézy nacitany
prostrednictvom pdsového dopravnika alebo rucne. Fritéza
NORMIT OIL MINI je vybavend tlakovym a pdsovym dopravnikom,
ktory umoZriuje vyprdzanie z oboch strdn.

MINI vZdy rovnaky, zatial ¢o zamestnanci pri
prdci v kuchyni neméZu udrZat rovnaku kvalitu
vyprdzZania

» pre fritkzu NORMIT OIL MINI je mozné

namontovat’ ddvkovac¢ stryskami pre rézne

KONTINUALNA FRITEZA NORMIT OIL MINI pre produkty
gastrondmiu a stravovanie md FAHKU UDRZBU jej pouZitie

Lo 3 . . . »  vwyklddka hotového vyrobku je vel'mi jednoduchd
nevyZaduje Specidlne zrucnosti zamestnancov, vsetky prvky mozno

lahko demontovat' pre Cistenie. Konstrukcia fritézy NORMIT OIL
MINI spliia vSetky Eurdpske bezpecnostné normy. Uplne eliminuje
nekontrolovatelny tunik pary alebo horticeho oleja a kontakt

» kdekolvek na pdse moéZe byt nainstalované
vykladanie produktu, takZe je mozZné varit rézne
jedld naraz

s horticim povrchom.

PRISLUSENSTVO FRITEZY NORMIT OIL MINI:

e Pdsovy dopravnik réznej dlizky
e  Mobilny stojan
e  Prijimacia nddrZ na hotovy vyrobok




Dopravnikova pec
(Tunelova pec)

NORMIT PASTRY

DOPRAVNIKOVA PEC (TUNELOVA) PEC NORMIT
PASTRY vyrdba v niekolkych modeloch sréznou kapacitou
aroznymi dopravnikmi (sietka, teflon, koSe) a mdze pracovat
so vSetkymi typmi nosicCov tepla a Setri az 20% energie.

NASI MANAZERI Vim pomdZu vybrat ten najlepsi model,
aby vyhovoval peceniu Vasho produktu aaby bol v sulade
s VaSou vyrobnou kapacitou.

>  Konzistentna kvalita produktu po celej dizke aj Sirke
a rovnomerné rozloZenie teploty v peci

» Plnd automatizacia znizuje vplyv l'udského faktoru pri

vyrobnom procese

Uspora energie az 20%

Pec méZe byt instalovana na podlahe, ale aj na stole

Dopravnikova pec NORMIT PASTRY méZe pracovat so

vSetkymi typmi nosicov tepla

Y V VY

DOPRAVNIKOVA PEC (TUNELOVA) PEC
NORMIT PASTRY je idedlna pre pripravu
cukrarskych a pekarskych vyrobkov, ako su
SiSky, suSienky, mrazené placky, chrumky,
koldce adalSie pekarenské a cukrarenské
vyrobky.

AlSI 304 dol80°

200 AlISI 304 do180°
400 AISI 304 do1g0°
500 AISI 304 do180°
750 AlISI 304 do180°
1000 AlISI 304 dol80°
2000 AISI 304 do180°

+ 45 KW ohrev 400 V 50Hz nastavitelna
90 kW ohrev 400V 50 Hz nastavitelna
180 kw
ohrev o0V 50 Hz nastavitefna
225 kw
ohrev 400V 50Hz nastavitefna
562 kW . )
ohrev 400V 50Hz nastavitefna
750 kW
e 400V 50Hz nastavitefna
KW 400V 50 Hz nastavitefna

ohrev



Efektivne rieSenie spoloc¢nosti
NORMIT s.r.o. pre Vasu vyrobu

Na$im sucasnym zakaznikom, rovnako ako kazdému, kto
planuje zvysit produkciu, odporii¢ame venovat pozornost
moznosti viacstupniovych tunelovych peci, ktoré tiez mézu
efektivne vyuzivat vyrobnu oblast a pripravit celt radu

vyrobkov v rovnakej dobe:

» JEDNOLINKOVE FRITEZY A PECE
» DVOJLINKOVE FRITEZY A PECE

» TROJLINKOVE FRITEZY A PECE

Dopravnikova pec NORMIT PASTRY, ktord ma viac ako
jeden tunel, umoziiuje nastavit stupen tepla v kazdom
tuneli zvlast (hybridné vykurovanie), tito funkcia Vam
umozni vyrabat nieko+ko druhov produktov stcasne.
Dopravnikové pece su k dispozicii na suSenie,
zavlazovanie, pecenie a iné funkcie presne podla Vasho

receptu.

Ako vybrat sprévnu fritézu?
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