NORMIT

our ideas work

DOPRAVNIKOVA FRITEZA
NORMIT OIL

Spoloénost NORMIT s.r.o. Vam pontika PROFESIONALNU DOPRAVNIKOVU FRITEZU NORMIT OIL, je navrhnuta
podla najnovsich inovacii v potravinarskom zariadeni, je Setrna ku kvalite produktu. PROFESIONALNA
DOPRAVNIKOVA FRITEZA NORMIT OIL kombinuje efektivny dizajn, vysoky vykon, jednoduchost poutzitia, vysoko
kvalitné vyprazanie (fritovanie) a vysoko kvalitny hotovy produkt.
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Dopravnikovd fritéza NORMIT OIL slhizi Dopravnikovd fritéza NORMIT OIL sa Dopravnikovd fritéza NORMIT OIL je
na vyprdZanie (fritovanie) zeleniny - moéZe pouZivat na pripravu rychleho idedlna na pripravu  cukrdrskych
mrkva, cuketa, baklaZdn, zemiaky obcerstvenia, hranolcekov, rovnako ako a pekdrskych vyrobkov, ako su S$isky,
a huby, ktoré slizia na pripravu konzerv, na pripravu mdsa, mdsovych vyrobkov, suSienky, mrazené placky, chrumky
medziproduktov a rézneho obcerstvenia ryb, vrdtane varenia knedli, nugiet, a dalSie pekdrenské vyrobky.
(napr. kavidr). ¢ipsov, cibulovych kriizkov, kalamdrov,

susienok, obcerstvenia a popcornu.




PROCES PRAZENIA prebieha neustale, co umoziiuje efektivne vyuzitie ¢asu, zvySenie
rozsahu vyroby a vyrazne znizit naklady na vyrobu.

DOPRAVNIKOVA FRITEZA NORMIT OIL je k dispozicii v niekol'kjch modeloch
sroznou Kkapacitou, sroznymi spdsobmi pecenia (ponorenie, kropenie), sréznou
spodnou castou (siet, teflon, kds) a moze fungovat na réznych nosicoch tepla a pritom
Setrit az 20% energie.

NASI MANAZERI Vam pomézu vybrat' ten najlepsi model, tak aby vyhovoval priprave
Vasho produktu a aby bol v stilade s Vasou vyrobnou kapacitou.

Model Produktivita, kg/h  Material ::g;fﬁat,h Exlr:taa Spotreba el. energie Rychlost pasu ‘Swpgf;iha"ia
MORMIT OIL 1 100 AlISI 304 do 180° 45 kW chrewv 400 v 50Hz nastavitena ponor/zalievanie
MORMIT OIL 2 200 AlISI 304 do 1807 o0 kKW ohrev 400 Vv 50Hz s e ponor/zalievanie
NORMIT OIL 4 400 AlSI 304 do 180° 1B0 |ow chrev 400 W 50 Hz nastavitelng ponor/zalievanie
NORMIT OIL 5 500 AlSI 304 do 180° 225 kW chrev 400 Vv 50 Hz cesETE e ponaor/zalievanie

MORMIT OIL 7.5 750 AlSI 304 do 180° 562 kW ohrev 400V 50Hz nastavitelng ponar/zalievanie
NORMIT OIL 10 1000 AISI 304 do180® 750 kW ohrev 400 v 50 Hz nastavitelng Rl e =
MORMIT OIL 20 2000 AlISI 304 do 1807 1500 kW ohrewv 400V 50Hz e ponor/zalievanie

o ; DOPRAVNIKOVA FRITEZA NORMIT OIL je vybavend
DOPRAVNIKOVA FRITEZA NORMIT OIL je vybavend SYSTEMOM KONTROLY DODAVKY OLEJA, ktory umoZiiuje
SYSTEMOM FILTRACIE OLEJA, ktory nepretrZite filtruje olej v individualne nastavit' prietok oleja a parametre ako rychlost

celom objeme fritézy, tak aby sa v nom nehromadili malé kasky posuvu, optimalnu tiroveti, objem oleja a teplotu.
spaleného produktu a nasledne, aby sa nezhorsili spotrebitel'ské SYSTEM KONTROLY OLEJA poméha nastavit optimalne
vlastnosti. pecenie pre Vas produkt, rovnako ako Vam umoziuje vytvorit

niekol'ko druhov roznych produktov na rovnakej fritéze ato

SYSTEM NEPRETRZITE] FILTRACIE OLEJA mbZe vyrazne znizit e e

frekvenciu vymeny oleja, co vedie k znizZeniu nakladov, a to sa
odraza aj v kone¢nom produkte.




DOPRAVNIKOVA FRITEZA NORMIT OIL je vybavena
SYSTEMOM CIRKULACIE OLEJA. Cirkulicia oleja medzi
produktom a tepelnym vymennikom, v ktorom zostava olej vo
vyhrievanom stave len par sekind, zabranuje vzniku skodlivych
latok v oleji a zabraiiuje tomu, aby bol olej ,,zatuchnuty“, pomocou
inovativneho vymennika tepla sa olej po vyprazani rychlo ochladi.

EFEKTIVNE RIESENIE PRE VASU VYROBU

Nasim sucasnym zakaznikom, rovnako ako kazdému, kto
planuje zvysit produkciu, odporicame venovat pozornost
moznosti viacpasovych alebo viacstupnovych fritéz, ktoré
Vam umoznia efektivne vyuzit produkciu aumoznuja

pripravit’ celi radu vyrobkov v rovnakej dobe:

» JEDNOLINKOVA DOPRAVNIKOVA FRITEZA NORMIT
OIL

> DVOJLINKOVA DOPRAVNIKOVA FRITEZA NORMIT
OIL

» TROJLINKOVA DOPRAVNIKOVA FRITEZA NORMIT
OIL

Viacpasové fritézy Vam umoZnia nastavit stupen tepla
vkazdom tuneli (hybridné vykurovanie), ¢o Vam umozZni
vyrabat niekol'ko druhov produktov sicasne. Pasové tunely
fritézy sa Kkdispozicii sfunkciou chladenia, suSenia,
zavlaZovania a inymi funkciami, ktoré potrebujete pre svoj

recept.

DOPRAVNIKOVA FRITEZA NORMIT OIL eliminuje
nekontrolovany unik pary alebo horticeho oleja, eliminuje
pripadny kontakt zamestnancov s horucim povrchom. Vsetky
senzory tlaku a teploty st urcené na prevadzku pri extrémne
vysokych teplotach.

OVLADANIE FRITEZY zahfiia vybavenie na ochranu proti
pretazeniu, podpatiu alebo Gplnému vypadku napéajania.




VOLBY DOPRAVNIKOVYCH PASOV

AKO VYBRAT DOPRAVNIKOVU FRITEZU?

E' rﬂ » PO PRVE musite jasne definovat minimdlnu velkost
= < Jjednotky, ktora bude vystavend tepelnému osetreniu. To
DP 700 (doporucv:ené) ndm pomdZe ndjst' Vam optimdlnu velkost siete. Vyrobok
sa nesmie dostat cez pletivo (oko), ale okd s vel'mi malymi
E.,Er e ] Eﬂ otvormi sa rychlo upchdvajii azle sa C(istia. Preto
:;1.:' —— j: odporuc¢ame zvolit maximdinu mrieZku, tak aby bola
E ; : 43 vhodnd pre produkt. Ak je potrebné, tepelné spracovanie
vel'mi jemného produktu (semienka, orechy), odporicame
DP 700-E (doporucené) pouZit' jemnu sietovinu s teflénovym povrchom, aby sa
eliminoval pdd vyrobku mimo siete.
e \}/{}g‘«gﬁ\}‘%ll’\}(‘\\)\ﬁ > PO DRUHE treba zistit vykon fritézy, urcit dizku
é’\\\‘)}\\z/}f‘/\\})f\\f}\;‘\\\f/\\_\\\'v dopravnika avo vSeobecnosti - velkosti. Odporiicame
K&\fﬁé:&}}*\%;g\%&\;\\\? zvdZit' instaldciu dopravnikovej fritézy (vysoky vykon,
i‘f\f&;«)}f\;ﬁ}» @%\i}:‘&? obmedzené vyrobné priestory, rovnako ako sticasné tepelné
PN :\}_\“,3;?)3‘\9)1\\\:\;:‘; ‘ osetrenie viac ne# jedného typu vyrobkuy).
DP 1350 DP 1150-K
> PONORENIE ALEBO ZALIEVANIE? Odpoved na
5 tuto otdzku zavisi od Vdsho vyrobku. Pri tepelnom
1 i \ 1' | 1. _'I E ‘l‘ _:if spracovani lahkych vyrobkov (zalievanie) sa odporica
instaldcia fritézy s funkciou zalievania. Ak musite
- “‘,.II ' 1\‘ -,\L 15 :' instalovat’ fritézu s funkciou ponorenia, odporiicame
iy upinaci pds.
y : I
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PRIJEMNE MALICKOSTI

» KONSTRUKCIA DOPRAVNIKOVE] FRITEZY NORMIT OIL spravena bez pouZitia vodného
vankiisa je skonstruovana bez pouzitia vodného vankusa, ktory zniZuje spotrebu pary na 110-120
kg na tonu vyrobku, aaby sa zabranilo vzniku a Sireniu nebezpecnych termofilnych baktérii
v nizSej vrstve olejového chladica. Ked je to nutné, modze sa fritéza inStalovat tradicnou
technolégiou za pouZitia vodného vankusa.

> KONSTRUKCIA DOPRAVNIKOVE] FRITEZY NORMIT OIL mo¥e vyrazne zniZit naklady na
inStalaciu anastavenie zariadenia. VSetky d'alSie polozky (skladovanie oleja, filtre, atd) su
umiestnené v optimalnej vzdialenosti od fritézy, aby sa minimalizovalo spojenie aaby sa
zabezpecil jednoduchy pristup pre Cistenie, kontrolu a tidrzbu.



KOMPLETNE TECHNOLOGICKE LINKY S PROFESIONALNOU DOPRAVNIKOVOU
FRITEZOU NORMIT OIL

Ak chcete pouzit DOPRAVNIKOVU FRITEZU NORMIT OIL v technologickej linke, pontikame Vam nasledovné vybavenie:

- CHLADIACI DOPRAVNIK SO ,VZDUCHOVYM NOZOM*“

- SIKMY DOPRAVNIK NA VSETKY DRUHY A VELKOSTI VYROBKOV
- INSPEKCNY DOPRAVNIK S INTEGROVANYM OSVETLENIM
- CHLADIACE A MRAZIACE TUNELY

- POSYPAVACI STRO] NORMIT PANURE

- FORMOVACI STRO] NORMA FORM

- STOLY, PASOVE DOPRAVNIKY, VOZIKY, KONTAJNERY,...

Vsetky zariadenia, ktoré sme predstavili spolu s DOPRAVNIKOVOU FRITEZOU NORMIT OIL sa odporuéaju instalovat’
do vyrobnej linky pre vyrobu nasledujtcich produktov:

- VYROBNA LINKA NA HRANOLKY - VYROBNA LINKA NA SPACOVANIE MASA - VYROBNA LINKA NA VYROBU KNEDLI

- VYROBNA LINKA NA CIPSY - LINKA NA VYROBU RYB - VYROBNA LINKA NA VYROBU KAVIARU

- VYROBNA LINKA NA SUCHARE - VYROBNA LIKNA NA VYROBU - VYROBNA LINKA NA VYROBU SALATU
SUSIENOK

- VYROBNA LINKA NA NUGETY - LINKA NA SPRACOVANIE RASTLIN

- VYROBNA LINKA NA VYROBU POPCORNU
- VYROBNA LINKA NA VYROBU SISIEK

- VYROBNA LINKA NA VYROBU PUSINIEK
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