NDRMIT

our ideas work

FRITEZA NORMIT OIL je zariadenie (stroj) na
vyprazanie a fritovanie zeleniny, hribov, rychleho

FRITEZA NORMIT 0"— obcerstvenia, hranoliek, mésa aryb, knedli, nugiet,

cibul'ovych krazkov, kalamarov, sucharov, popcornu,

DO PR AVN I'KOV A obcerstvenia, cukrarskych a pekarskych vyrobkov,

ji Sisiek, susienok, jarnych zavitkov a chrumiek.
PONORNA

~ FRITEZA NORMIT OIL je vynikajiicou alternativou
FRITEZA pre vyprazanie réoznych druhov produktov. Zariadenie
na vyprazanie je velmi vyhodnym rieSenim VaSich

problémov  svyprazanim  vicSieho  mnozstva

produktov v kratkom case.
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\ORNA vypraza produkty vel'mi
rychlo, i¢inne a rovnomerne. Olej vo fritéze sa ohrieva na 15é
az 200°C v zavislosti od druhu produktu, ktory je vyprazany.
Vyprazanie trva len niekolko minut. Vysledny produkt ma
rovnaku teplotu, jednotni farbu a textdru. Produkty maja

perfektny zlatisty povrch. Kazdy kus je rovnomerne peceny po

celej dizke dopravnika.

RALANIA V ULEJI FUMULUU 'RILELZY NURMILT UILL

ZDROJOM TEPLA FRITEZY NORMIT OIL sa elektrické
vykurovacie telesa. Vykurovacie telesa sd vyhodné v tom,
Ze zabezpecuju efektivny prenos tepla. Tato metéda
prazenia dodava 97-99% tepla priamo do oleja, co
zabezpecuje perfektny hotovy produkt so vSetkymi Vami
poZadovanymi vlastnostami. Vyrobok prechidza medzi
dolnym ahornym dopravnikom. Horny dopravnik
(pridrziavaci) zabezpecuje kontinualne vynorenie

produktu. Cas pe¢enia a teplota st nastavitelné

Kvalita vyprazaného produktu priaznivo vplyva na chut a aromatické vlastnosti.

» Pomocou nasej fritézy dosiahnete jednotny a homogénny vzhl'ad kone¢ného produktu, ktory ma krasny zlatisty povrch.

> Vysledkom je vel'mi kvalitny a I'ahko stravitel'ny konec¢ny produkt
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Fritéza NORMIT OIL je vybavena
LEJA, ktory

nepretrzite filtruje olej v celom objeme
fritézy, tak aby sa v iom nehromadili malé
kusky spaleného produktu a nasledne, aby

sa nezhorsili spotrebitel'ské vlastnosti.

[E]

LEJA moze vyrazne znizit frekvenciu
vymeny oleja, ¢o vedie k zniZeniu nakladov,
ato sa odraza aj vkonecnom produkte.
Systém nepretrzitej filtracie oleja predlzuje

Zivotnost oleja.

Fritéza NORMIT OIL je vybavena
LEJA, ktory wumoziiuje individudlne
nastavit prietok oleja a parametre ako
rychlost posuvu, optimalnu droven, objem
oleja a teplotu.

KONTROLY OLEJA pomaha
nastavit optimalne pecenie Vas
produkt, rovnako ako Vam umoziuje
vytvorit  niekolko druhov  ro6znych
produktov na rovnakej fritéze ato len
Zmenou parametrov.
Fritéza NORMIT OIL je vybavena
Cirkulacia oleja medzi produktom a
tepelnym vymennikom, v ktorom zostava
olej vo vyhrievanom stave len par sekind,
zabranuje vzniku Skodlivych latok v oleji.
Pomocou inovativneho vymennika tepla sa
olej po vyprazani rychlo ochladi.
KONTROLA HLADINY OLEJA. Fritéza
NORMIT OIL je vybavena systémom

udrziavania hladiny oleja. Vd’aka tomuto

urcitej irovni.



Vysoky vykon anizku
spotrebu energie zabezpecuju kvalitné materialy
a velmi vhodne pouzité najmodernejSie
technolégie. Vysledkom je kvalitny hotovy
produkt pri nizkej spotrebe energie. Nase fritézy
vyuzivaju az o 20% menej energie ako zariadenia
inych vyrobcov.

Vsetky prvky fritézy a casti linky mozno l'ahko
demontovat pre potrebu cistenia a udrzby. VSetky
d’alSie polozky (nadrZe na skladovanie ropy, filtre,
atd’.) si umiestnené v optimalnej vzdialenosti od
fritézy, aby sa minimalizovalo spojenie, co
dopomaha k zjednoduSeniu pristupu pri Cisteni,

kontrole a uadrzbe.

Fritéza je vyrobena z vysoko kvalitnej nerezovej
ocele. Je vybavend systémom zniZenia spotreby

pary, aby sa zabranilo vzniku a Sireniu

nebezpecnych termofilnych baktérii v nizsej

vrstve olejového chladica.

REMYSLENY DIZAJN. FRITEZY NORMTI OIL.
Dobre navrhnuté umiestnenie a technoléogie
umoznuju najefektivnejSie vyuzitie vyrobnych
priestorov. V pripade, Ze mate limitovanu velkost

miestnosti pripadne iné poziadavky, vyrobu vieme

prisposobit’ Vasim potrebam a poziadavkam.

OIL . Rychlost pasového dopravnika sa
moze nastavit podla doby varenia produktu

a podl'a vybraného konec¢ného produktu.

Model Produktivi e RDEnah TEPEI'.Ié . . - =
rodulctivita, kg/h  Material E:::plot, kapacita Spotreba el. energie Rychlost pasu

MORMIT OIL 1 100 AlS1 304 do LB0° 45 kW ohrev 400 WV S50Hz nastavitelna
MORMIT OIL 2 200 AlS1 304 do 180° 90 kW ohrev 400 W S50Hz nastavitelng
NORMIT OIL 4 400 AISI 304 do 180° 180 LW chrev 400 V 50 Hz nastavitelns
MNORMIT QIL 5 500 AlSI 304 do 180° 225 kW chrev 400 v 50 Hz nastavitelng
MNORMIT OIL 7.5 750 AlS1 304 do 1B0° 562 kW ohrev 400 S50Hz T
MNORMIT OIL 10 1000 AlS1 304 do 180 750 kW ohrev 400 WV 50 Hz nactavitelng
MNORMIT OIL 20 2000 AlS1 304 do 180 1500 kW ohrev 400 S50Hz

nastavitelna



Samozrejmostou kvalitného hotového vyrobku je
stabilita celého systému pri vysokych teplotach a pocas
dlhodobej prevadzky. Vsetky senzory tlaku a teploty su
urcené na prevadzku pri extrémne vysokych
teplotach. NaSe fritézy su vybavené automatickym

nastavenim teploty. Fritézy st navrhnuté tak, aby spiali

vietky Eurépske bezpe¢nostné normy. Uspesne eliminuji

nekontrolovany unik pary alebo hortceho oleja a tiez
kontakt ¢loveka s hortcim povrchom.

L zahfnia vybavenie na
ochranu proti pretaZeniu, podpatiu alebo uplnému
vypadku napajania.

EDIE. NaSe fritézy vyuZivaju aZ o 20%
menej energie, ¢im prispievaju k Setreniu zivotného

prostredia.

N L%,

Fritéza NORMIT OIL sa mo0Ze pomocou
jednoduchej zmeny vyuzit na pecenie roznych druhov
vyrobkov. Presna regulacia teploty, rychly prechod oleja
zarucuju vel'mi kvalitny konecny produkt, ktory si

zachovava svoju chut a arému.

JEUIN

Jednoduché ovladanie fritéz zarucuje minimalne
poziadavky na obsluhu.

Modularna konStrukcia fritézy
zniZuje naklady na inStalaciu. - garantujeme Vam nizke
ceny s vysokou kvalitou a vyuzitim najmodernejsich
postupov a rieSeni. Vysoky vykon naSich fritéz
zabezpecuje vysoku ziskovost arychlu navratnost

investicii.




Nasim stucasnym zakaznikom, rovnako ako kazdému,
kto planuje zvysit produkciu, odporic¢ame venovat
pozornost moZnosti viacstupniovych fritéz, ktoré

dokazu pripravit celt radu vyrobkov v kratSom cCase:

> JEDNOLINKOVE FRITEZY

> DVOJLINKOVE FRITEZY

> TROJLINKOVE FRITEZY

Fritéza NORMIT OIL. ktora ma viac ako jeden
dopravnikovy pdas, umoznuje nastavit stupen tepla v
kazdej casti zvlast (hybridné vykurovanie), tato
funkcia Vam umozni vyrabat niekolko druhov
produktov sucasne. Dopravnikové fritézy su k
dispozicii na susenie, zavlaZovanie, pecenie a iné

funkcie presne podl'a Vasho receptu.

- Chladiaci dopravnik so ,,vzduchovym“ nozom
- Sikmy dopravnik

- InSpekény dopravnik

- Chladiace tunely

- Posypavaci stroj NORMIT PANURE

- Formovaci stroj NORMA FORM

- Stoly, dopravné pasy, voziky, zasobniky a pod.
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