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ZARIADENIE NA
BLANSIROVANIE

BLANCHER NORMIT

~ A
.

Vsiuc¢asnom  uponahlanom  svete su
polotovary vitanym variantom varenia.
Pohodlne zabalené produkty, ktoré vyZzaduja
iba ohrievanie si velmi oblibené medzi
obyvatel'stvom.

Blansirovanie je rychly ohrev ovocia alebo
zeleniny, ktory zastavi aktivizaciu enzymov,
ktora sposobuje zhorsSenie chuti,
konzistencie a Zivin.




Zariadenie je ucCené na blanSirovanie, varenie
roznych druhov potravin, zeleniny aovocia. Toto
zariadenie je urCené pre naro¢né varenie produktov

bez poSkodenia ich Struktury.

Blansirovanie spomaluje alebo uUplne =zastavuje

Cinnost enzymov, ktoré spoOsobuju Ze zelenina

straca chut, farbu a struktiru. Cas blansirovania je

individualny pri réznych produktoch.

BLANCHER NORMIT vyuZziva paru, ktoru
vstrekuje do produktu pre rychle varenie. Je
idedlny pre rychle varenie. Blancher je vybaveny
systémom pre recirkulaciu vody a nastavitelnou
dobou varenia. Systém udrzuje teplo. Blancher je
konstruovany tak, aby sa mohol rychlo

a jednoducho Ccistit.




Zemiaky Kukurica

Cestoviny Hrasok

RyZa Spenat

Zelena fazul'a Brokolica
Zelenina Karfiol

Ovocie Mrkva

SUSENE OVOCIE A ZELENINA, mdézu byt vyrobené roznymi postupmi. Tieto postupy sa liSia najma typom
suSenia, ktord je zavisla na druhu potravin a typu vlastnosti kone¢ného vyrobku. VSeobecne plati, Ze susené
alebo dehydrované ovocie azelenina musia podstupit nasledovné kroky: predsuSenie, vyber, konzervacia,

suSenie, dehydratacia, proces po dehydratacii, kontrola a balenie.

OVOCIE A ZELENINA sa musia stabilizovat, aby sa zabranilo aktivizacii prirodnych enzymov sposobujtcich
zmenu ich farby a chuti pocas skladovania. BLANSIROVANIE spotrebuje velké mnozstvo pary. Zelenina musi

byt pred zmrazenim zbavena Skrobu, aby sa zabranilo zmene farby a chuti pri skladovani.

OVOCIE A ZELENINA sa pred konzervovanim alebo zmrazenim obaria alebo kratko povaria. Zemiaky a

francuizske hranolceky su zbavené Skrobu, tak aby nedoslo k zhnednutiu.

BLANSIROVANIE je rychly ohrev ovocia alebo zeleniny, ktory zastavi aktivizaciu enzymov, ktora spdsobuje

zhorSenie chuti, konzistencie a zivin.



VIV LANNALIDINIAA DULAINGUITEEIN INUNIVIL L .

e Vyrobeny z nerezovej ocele
e Nastavitel'na doba varenia
e Parny systém

e Vysoka kvalita vyrobkov

e DIha trvanlivost vyrobkov
e Uspora priestoru

e Energeticka uspora

e Cirkulacia vody

e Regulacia teploty

e Nizka hlu¢nost i ~
e Vysoka energeticka ucinnost
e Navrhnuty presne podl'a Vasej poziadavky

e Nizke naklady na udrzbu zariadenia

e Radialna konstrukcia eliminuje poskodenie hriadela

e Valcové prevedenie zabranuje aniku produktu

e Vysoka spolahlivost a dlha Zivotnost zariadenia

e Kvalita naSich zariadeni je na najvys$sSej urovni, o umoZziiuje naSim zakaznikom rychlu navratnost
investicif

e Agitacia zvySuje kapacitu aZ o 50% a zniZuje straty, ktoré vznikaju zhlukovanim




FUrNiO r AMNUVLLOU LARNALLDINIA DLAINGUILTLEIN INUNIVILL .

Konstrukcia pozostava z rotujuceho bubna s
velkym priemerom skrutky v jeho vnutri a s

nastavitelnou rychlostou. Bubon je naplneny

vodou aZ do vysky polovice skrutky. Specialny

bublinkovy systém poskytuje intenzivne
mieSanie pripravku vo vriacej vode, ktora
eliminuje lepenie produktu dohromady a
zaistuje rovnomerné tepelné spracovanie na
vSetkych strandch. Po aplikacii vstrekovania,
vacsSina pary kondenzuje astava sa sucastou
vodného toku. Tepelné spracovanie kazdého
vyrobku zaleZi od rychlosti skrutky. Produkt sa

pohybuje smerom von pomocou skrutky.

Model BL-E-100
Produktivita, kg / h 80
Objem, | 100
Pracovny objem, | 75
Prevadzkovy teplotny
rozsah, °C
InStalovany vykon, kW 7.5
Hmotnost, kg 75
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- Ohrev parou v plasti zariadenia

- Priame vstrekovanie pary do vyrobku

- Kombinovany systém: para v plasti + priame

vstrekovanie pary do tovaru

Spotreba pary: 111 °C, tlakl, 5 bar
Zdroj energie: Hortica voda
Energeticka narocnost: 300-400 Btu / kg

ovocia alebo zeleniny

BL-E-150 BL-E-200
120 160
150 200
110 150

0-100 (sada s dialkovym ovlddanim)
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