
 

      

 

Lapač tukov Normit sa môže použiť v hoteloch, 

reštauráciách, jedálňach, potravinovom priemysle, 

pekárňach, cukrárňach, kaviarňach, 

v reštauračných a stravovacích zariadeniach,... 

 

Spoločnosť NORMIT s.r.o. je lídrom na trhu výroby potravinárskych 

zariadení. Naši zamestnanci stáli pri zrode lapačov tukov, preto sa stali 

odborníkmi pri ich výrobe. Mnohoročné skúsenosti a špeciálne vybavenie, 

ktorými spoločnosť NORMIT disponuje, umožňuje vyrábať lapače tukov. 

Naše zariadenia sú vyrobené podľa požiadaviek našich zákazníkov.  

 

 

Lapače tukov Normit sú účinné, spoľahlivé, majú 

dlhú životnosť, ľahko sa udržiavajú a jednoducho sa 

inštalujú. 



   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Hlavným princípom našej spoločnosti je 

starostlivosť o kvalitu produktu. Lapač tukov 

zabraňuje prenikaniu živočíšnych a rastlinných 

tukov a olejov do kanalizácie, čím chránia životné 

prostredie. 

 

 

 

Lapač tukov Normit je veľmi efektívny a účinný. 

Tuky sa odlučujú v troch krokoch – 1. Separácia, 

2- čistenie odpadovej vody, 3. Čistenie lapača 

tukov 

 

 

 

Lapač tukov Normit je spoľahlivým zariadením, 

vďaka efektívnemu odstraňovaniu živočíšnych 

tukov a  olejov z odpadovej vody. 

 

 

 

Tuk sa nahromadí v osobitnom kontajneri a lapač 

tukov Normit sa potom vyčistí. Ich výhodou je 

ľahká údržba. 

 

 

 



 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

 
Taktiež vyrábame: 

 
 
 

 
 

 
Lapač tukov - obdĺžnikový 

http://normit.sk/lapac-tuku-obdlznikovy 

 
 

Lapače tukov 
http://normit.sk/lapac-tuku 
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