
 

 

 

 

 

 

      

NORMIT 

 Vysoká kvalita konečného produktu 

 Teplota sušenia nie je vyššia ako 32°C, kvasinky ostanú živé 

 Nízka spotreba energie v porovnaní s podobnými zariadeniami 

 Zariadenie je kompaktné a umožňuje efektívne využitie výrobných zariadení 

 Inteligentný dizajn umožňuje plne využiť výrobné priestory  

Spoločnosť NORMIT s.r.o. Vám predstavuje sušičku kvasníc. 

Sme lídrom na trhu výroby potravinárskych zariadení. Naši 

zamestnanci sú odborníci vo výrobe zariadení pre rôzne 

odvetvia priemyslu (potravinársky, chemický, kozmetický, 

farmaceutický a pod). Mnohoročné skúsenosti a špeciálne 

vybavenie, ktorými spoločnosť NORMIT disponuje, umožňuje 

vyrábať kvalitné zariadenia. Naše zariadenia sú vyrobené 

podľa požiadaviek našich zákazníkov.  

 

 

 

Sušička je určená na sušenie kvasníc – do formy 

granúl. Sušička môže pracovať kontinuálne 

pridaním drenážneho systému. Na získanie 

sušeného droždia vo forme prášku sa používa 

mlyn. 
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Sušička kvasníc 

OKREM TOHO VYRÁBAME: 
 

Sušička mlieka 

http://normit.sk/technologicke-linky/katalog-produktov/580-susicka-mlieka-normilk 

 

Vákuová sušička medu NORMIT PD 

http://normit.sk/jedlo-a-napoje/katalog-produktov/573-vakuova-susicka-medu-normit-pd 
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