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Zamestnanci spoloc¢nosti NORMIT s.r.0. Vam predstavuju temperovacie zariadenie TurboNORMIX.
Mnohoro¢né skusenosti a Specidlne vybavenie, ktorymi spolo¢nost NORMIT disponuje, umozniuju
vyrabat velmi kvalitné temperovacie zariadenia, ktoré si vyrobené podla poZiadaviek nasich
zakaznikov. Sme lidrom na Slovenskom trhu vo vyrobe potravinarskych zariadeni.

Temperovacie zariadenie TurboNORMIX slGizi na temperovanie tenkych
vrstiev cokolady a sl'ahacky (roztapanie cokolady, kakaového masla,...).

VYHODY ZARIADENIE

Udrzuje kvalitu vyrobku Vertikalna komora a potrubie
Jednoduchost’ a dostupnost’ sluzieb Priestor medzi stenami medzi vonkajSou a vnitornou
nadrzou je naplneny vodou

Vykon sa moze menit’ podl'a priania zdkaznika
Vyhrevna Spirala alebo pevné vykurovacie telesa

Ramové mieSadlo



Charakteristika TurboNORMIX

Zvysuje zivotnost a lesk vd’aka vel'mi vysokym podielom stabilnych
krystalov beta-V

Lepsia tepelna odolnost ¢okolady

Nizka viskozita po 2-3 ° C (3-5 ° F) nad

prevadzkovl teplotu

Stale vlastnosti na vystupe, cez rozne vystupné

teploty cokolady

Vylepsené zariadenie pre 'ahki demontaz a

Cistenie foriem

Rychla krystalizacia pri chladeni (po

rekrystalizacii)

Kapacita kg / h 1000

1845 1890 1890 1890
600 1007 1007 1007
1698 2218 2218 2218
18 20 23 31

310 485 675 910
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