Spoloénost NORMIT s.r.o. je lidrom na trhu vyroby potravinarskych
zariadeni. Nasi zamestnanci si odbornici vo vyrobe zariadeni pre rozne
druhy priemyslu. Mnohorocné skisenosti a specialne vybavenie, ktorymi
spoloénost NORMIT disponuje, umozrniuje vyrabat kvalitné tlakové nadrze.
Nase zariadenia su vyrobené podl'a poziadaviek nasich zakaznikov.
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KVALITA VYHODY NADRZL NORMIT

Tlakové nadrze NORMIT st vyrobené z nerezovej Tlakové nadrze NORMIT su vysoko ucinné

ocele AISI 304, AISI 316, AISI 321 zvarané a spolahlivé, maji dlha zivotnost a lahko sa
plazmou. udrziavaju.




KVALITA A ZIVOTNE PROSTREDIE

Hlavaym  principom nasej  spolocnosti  je
starostlivost’ o kvalitu produktu. Kladieme vysoké
naroky na kvalitu vyroby a vyuzivame inovativne
technologie.

JEDNODUCHA UDRZBA

Tlakové nadrze NORMIT su vyrobené z nerezovej
ocele. Manipulécia s nimi je vel'mi jednoducha,
aby sa zabezpe€ila ¢o moZno najjednoduchsia
udrzba a Cistenie. Su hygienické a zdravotne
nezavadné.

KRYT: kryt so snimacom tlaku, kryt
S prirubou, klenuty kryt, kuZelPovy Kkryt,
klenuty s prirubou

TELO: S izolaciou, jednovrstvové, so Stvorcovou Spiralou, s polkruhovou Spiralou,

sizolovanym plast’om, jednovrstvové S izolaciou, s izolaciou a §tvorcovou Spiralou, s izolaciou
Yy

a polkruhovou Spiralou




DNO:
klenuté
klenuté tepelne izolované
klenuté s plastom

klenuté s tepelne izolovanym plastom
klenuté s polkruhovou Spiralou

klenuté s tepelnou izolaciou
a polkruhovou $piralou

Kuzelovité
kuzelovité izolované
kuZelovité s plastom
konické s izolaciou
kuZelovité s polkruhovou Spiralou

kuzel’ovité s izolaciou a polkruhovou
Spiralou

PODPERA:

Pevna, nastavitel’na, s kolieskami, podpera na
zavesenie, kruhova, bez podpery




Varné nadrze

Varné nadrze st navrhnuté pre mlie¢ne vyrobky, majonézy, dzemy, kecupy,
krémy, omacky, atd’.

Varna nadrz je trojstennd nadrz s vodnou alebo parnou izolaciou, s prevodovym
motorom a mieSadlom. Obsahuju zariadenie na odvodiovanie vyrobkov, teplotné
¢idla a dial'kové ovladanie. St vyrobené z nerezovej ocele.

Varné kotle

Varné kotle st ur¢ené na varenie omacok, kondenzovaného mlieka,
karameliek, ovocnych naplni, polievok, vyrobkov z obilnin,
pouzivaju sa vo vyrobe konzerv, koncentratov a pri odparovani.

Pouzivaju sa vo vSetkych odvetviach potravinarskeho priemyslu, vo
farmaceutickom priemysle ana vyrobu farieb. Kotol je vertikalna
dvojstenné nadoba s izolaciou a plastom (para). Kotly st vybavené
mieSadlom a m6zu mat’ sklapacie veko.

Skladovacie nadrze na mlieko

Skladovacie nadrze sa pouzivaju v mliekarenskom priemysle na
prijem, skladovanie, chladenie a ohrievanie mlieka. Vyrabaju sa
z nerezovej ocele, su zvarané plazmou.

Dno je zvéarané na tupo splastom pre maximalnu pevnost’
a trvanlivost’.

Chladenie mlieka prebieha pridanim studenej alebo 'adovej vody.
Na ohrievanie mlieka sa pouziva cievka.

Pasteriza¢né nadrze

Nadrz je urena na vyrobu syrov a tekutych mlieénych vyrobkov., rovnako ako na
vyrobu potravinarskych vyrobkov, ktoré vyzaduju ohrievanie. Nadrz slazi na
pasterizaciu mlieka a mlie¢nych kulttr.

Nédrz je nerezova a tepelne izolovand s mieSadlom, je vybavena snima¢om hladiny
a ovladacim panelom, elektrickou miesackou a vykurovacimi prvkami.




Taktiez vyrabame:

Chladiace nadrze na mlieko

Nadrze

Vakuové nadrze




