Varné kotly NORMIT

Zamestnanci spoloc¢nosti NORMIT su odbornikmi vo vypoctoch,
konstrukcii a vyrobe varnych kotlov a varnych zariadeni. Nasa
spolo¢nost poskytuje najlepSie rieSenie pre pripravu akéhokolvek
jedla - polievok, masa, polotovarov, zakuskov, ovocia a zeleniny.
Ponukame kompletny sortiment varnych kotlov a varnych zariadeni
pre vsSetky odvetvia potravinarskeho priemyslu, ale aj pre
farmaceuticky priemysel a na vyrobu farieb.

Vamé kotly NORMIT st urtené na varenle omacfok, majonéz, hordice,
dZzemov, stadeného kondenzovaného mlieka, karameliek a karamelovej
pasty, ovocnych napinf, pollevok, vyrobkov zoblinfn, vo vyrobe
konzerv, koncentritov a na odparovanie kvapaliny.

Systém miesania

Systém miesania zaistuje rovnomerné
premiesanie zloziek a poskytuje vysoky stupen
homogenity pevnych latok. Varné kotle su
vybavené jemnym vzduchovym miesanim, ktoré
nepouziva pohyblivé ¢asti, ¢o je obzvlast dolezZité
pri vareni dezertov.

Automatizacia

V zdvislosti na poziadavkach zakaznika, varné
kotly prichadzaju s roznym stupriom
automatizacie, od zakladnej Urovne az po pinu
automatizaciu  a ovladanie.  Softvér moze
obsahovat program ,recepty".




Univerzalne varné kotly CRM

S elektrickym ohrevom (vykurovacimi hadmi) alebo vyhrievany parou (horuca
voda).

SU univerzdlne, pouzivajl sa na konzervovanie, spracovanie masa
a v stravovacich zariadeniach. Univerzalny sklapaci mechanizmus sa pouziva na
varenie a pecenie. Vdaka pouzitiu roznych otvorov je toto zariadenie vhodné na
takmer vsetky druhy vyrobkov, ako st zemiakové kase, polievky, prilohy, maso,
natierky, omacky, atd.

Obdiznikové varné kotly

S elektrickym ohrevom (vykurovacimi hadmi) alebo vyhrievany parou (horuca
voda).

Obdiznikové varné kotly sa pouzivaju na pecenie mésa, ryb, zeleniny, hub, atd.
Pouzivajl sa na varenie masa, ryb, ovocia azeleniny, vkonzervarnach,
reStaurdciach, jedalfiach.




Naklapacie (sklapacie) varné kotly

S elektrickym ohrevom (vykurovacimi hadmi) alebo vyhrievany parou (horuca
voda).

Naklapacie varné kotly sU urcené na varenie kuskov masa, ryb, hub, atd. Tieto
kotly sa pouzivajl vmaso spracujdcom priemysle, mézu sa pouzivat
v konzervarnach, restauraciach, kaviarnach.

Rotujuce miesadlo neustale rovnomerne miesa produkt. Zapnutie a vypnutie
kurenia a regulacia teploty sa vykonava pomocou dialkového ovladania.

Kotly na varenie sirupu

S elektrickym ohrevom (vykurovacimi hadmi) alebo vyhrievany parou (horuca
voda), vyklapanie.

Ak chcete pripravit sirup alebo rozpustit odpady na pozadovanu koncentraciu,
kotly na varenie sirupu su na tento Ucel velmi vhodné. Pouzivaju sa v cukrarstve
(na vyrobu sirupu, polevy, dzemu azelé cukrikov), na vyrobu mliecnych
vyrobkov, ovocia a zeleniny, vo farmaceutickom priemysle, kozmetike a pod.

Univerzalne varné kotly

S elektrickym ohrevom (vykurovacimi hadmi) alebo vyhrievany parou (horuca
voda).

Tieto kotle su urcené na varenie a odparovanie zeleniny, ovocia, na vyrobu
konzervovanych potravin, na vyrobu obilnin, na vyrobu koncentratov, varenie
masa, ryb, hub ana vyrobu surovin na dalSie spracovanie. Taktiez na
odparovanie kvapaliny, vyrobu sirupov, uhoriek amarinad. Pouzivaju sa
v konzervarenskom priemysle, na spracovanie mdsa a v stravovacich
zariadeniach.

Fermentory Normit Cook

Poskytuju prvotriedne varenie potravin tym najefektivnejsim sp6sobom, ktory
Setri ¢as a zdroje.

Su vyrobené z vysoko kvalitnej nerezovej ocele AISI 304 avysoko lesteného
materialu, ktory poskytuje najvyssiu Uroven hygieny.
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