
 

      

      

NORMIT 

Vysoká kvalita, dlhá trvanlivosť, konzistentnosť 

zaisťuje vysoký stupeň homogenizácie. 

 

Spoločnosť NORMIT s.r.o. má niekoľko ročné skúsenosti 

s výrobou zariadení na homogenizáciu. Tieto zariadenia 

vyrábajú odborníci, ktorí sa špecializujú vo výrobe 

zariadení na homogenizáciu. Niekoľko ročné skúsenosti 

a špeciálne vybavenie, ktorým spoločnosť NORMIT s.r.o. 

disponuje nám umožňuje vyrábať kvalitné homogenizátory 

a miešačky ktoré sú vyrobené podľa požiadaviek našich 

zákazníkov. 

 

 Мlieko (mäkký tvaroh, jogurt, kondenzované mlieko, smotana, 

syr) 

 Tuk a olej (olej, margarín, majonéza, cestoviny) 

 Ovocie a zelenina (džemy, marmelády, kečup, omáčky, pretlaky, 

pasty) 

 Cukrovinky (krém, čokoládová poleva) 

 Nealkoholické nápoje (šťavy, nektáre a nápoje) 

 Коzmetika (krémy, šampóny, kondicionéry, gély, zubné pasty) 

 Farmaceutické výrobky (masti, emulzie, gély) 

 Chemikálie (detergenty, lepidlá, laky a dezinfekčné prostriedky) 

 

 

 

Ovládacie prvky a automatizácia pomáhajú eliminovať 

„ľudský faktor“. Tieto zariadenia môžu byť plne 

automatizované. 
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VMG-GD-250 VMG-GD-350 VMG-GD-650 VMG-GD-850 VMG-GD-1000 

Моdel VMG-GD-

250 

VMG-GD-

350 

VMG-GD-

650 

VMG-GD-

850 

VMG-GD-

1000 

Geometrický objem, l 330 450 850 1100 1400 

Pracovný objem (v závislosti od viskozity 

produktu), l 

250 350 650 850 1000 

Frekvencia, ot/min miešadlo 35 

rotor 0 - 3000 (nastaviteľná) 

Výkon, kW miešadlo 1.5 1.8 2.2 2.2 3 

rotor 11 11 11 15 15 

Ohrev, °С 110 

Tlak v nádobe, MPa -0,04…+0,1 

Veľkosť pevných častíc po homogenizácii 4 

Parametre pary: Tlak, MPa 0,3 

teplota, °С 140 

Prietok, kg/h 60 90 120 160 200 

Vlastnosti – špeciálne pracovné kapacity a miešadlá 

(škrabky) poskytujú dobré premiešanie a zabraňujú tvorbe 

spálenín. 

 

 

Vysoký energetický výkon je dosiahnutý znížením 

doby spracovania, dobrou tepelnou izoláciou 

a úsporou energie (elektrina, para, voda). 

 


