Vakuova miesacka VMG=GD

Spoloénost NORMIT s.r.o. ma niekol'ko roéné skisenosti
s vyrobou zariadeni na homogenizaciu. Tieto zariadenia
vyrabaju odbornici, ktori sa SpecializujG vo vyrobe
zariadeni na homogenizaciu. Niekol'ko rocné skisenosti
a $pecialne vybavenie, ktorym spoloénost NORMIT s.r.o.
disponuje nAm umoznuje vyrabat kvalitné homogenizatory
a miesacky ktoré su vyrobené podl'a poziadaviek nasich
zakaznikov.

Vakuovi miesaéku VMG-GD modzete vyuzit na
vyrobu tychto produktov:

Mlieko (madkky tvaroh, jogurt, kondenzované mlieko, smotana,
syr)

Tuk a olej (olej, margarin, majonéza, cestoviny)

Ovocie a zelenina (dzemy, marmelady, kecup, omacky, pretlaky,
pasty)

Cukrovinky (krém, cokoladova poleva)

Nealkoholické napoje (Stavy, nektare a napoje)

Kozmetika (krémy, Sampodny, kondicionéry, gély, zubné pasty)
Farmaceutické vyrobky (masti, emulzie, gély)

Chemikalie (detergenty, lepidla, laky a dezinfekéné prostriedky)

KVALITA A POHODLIE NADCASOVE ZARIADENIE

Vysoka kvalita, dlhd trvanlivost, konzistentnost Ovladacie prvky a automatizacia pomahajua eliminovat
zaist'uje vysoky stupent homogenizacie. Judsky faktor”. Tieto zariadenia m6zu byt plne
automatizované.




ENERGIA PRUZNOST A ISTOTA

Vysoky energeticky vykon je dosiahnuty zniZenim Vlastnosti - $pecidlne pracovné kapacity a mie$adla
doby spracovania, dobrou tepelnou izolaciou (8krabky) poskytuju dobré premieSanie a zabrafuju tvorbe
a usporou energie (elektrina, para, voda). spalenin.
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